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Reservierung Silvestergala @ THE VIEW 
 

Mit großer Freude erhalten Sie auf diesem Wege einige Informationen zu unserer 
Silvestergala im Hotel "Der Lippische Hof"!  
 

Stellen Sie sich vor: Ein festlich beleuchtetes Ambiente in "The View", begleitet von einem 
prächtigen Gala Buffet, das keine kulinarischen Wünsche offen lässt. Verführende Aromen, 
prickelnde Getränke und das Knistern der Vorfreude in der Luft.  
Und als Höhepunkt des Abends, der Ausblick auf die einzigartige Lichtshow mit 100 Drohnen, 
die in diesem Jahr erstmal von der Stadt Bad Salzuflen geboten wird. 
 

Lassen Sie uns gemeinsam in ein neues Jahr voller Hoffnungen, Träume und unvergesslicher 
Momente starten. Herzlich willkommen im Herzen der Festlichkeiten. Wir können es kaum 
erwarten, diesen besonderen Abend mit Ihnen zu teilen! 
 
Termin:   Sonntag I 31.12.2023 
 

Beginn:  19.00 Uhr 
 
 
 
 

Preis:   199,- € pro Person 
Kinder:  11 - 16 Jahre  109 €  
   7 - 10 Jahre  89 €  
   0 - 6 Jahre  kostenfrei 
 

Rechnungslegung: Um die Reservierung zu garantieren erhalten wir eine Vorauszahlung in 
    Höhe von 100% der oben genannten Kosten Diese ist zu sofort von 
    Ihnen zu begleichen.  

 Eine Rechnung für die Vorauszahlung erhalten Sie nach 
Rückbestätigung. 

 
Stornierung: Eine kostenlose Stornierung der Reservierung ist nach Rückbestätigung 

und Zahlungseingang nicht mehr möglich.  
     
 
 

Mit herzlichen Grüßen  
„DER LIPPISCHE HOF“       
    
Fränze Weidner            
Eventplanung & Verkauf      
 
 
 



 

 

 
 
 

 

 
 
 
 
 
 

Exklusive SILVESTERGALA über den Dächern von Bad Salzuflen 
 

APERITIF 
Vino Spumante 

Extra Dry 
Weingut Cantine San Marzano I APULIEN 

 

WEIN 
2021 Terre di Sampaolo 

Verdicchio dei Castelli dei Jesi 
Ottavio Piersanti I ITALIEN 

 
2016 LAN Rioja 

Reserva 95% Tempranillo, 5% Graciano 
Weingut LAN - Rioja I SPANIEN 

 

BIER 
Krombacher Pils vom Fass 

Krombacher Pils alkoholfrei 
„DER WEIZEN“ & „DAS HELLE“ von Tilmans 

„MIT OHNE“ Tilmans Weizen alkoholfrei 
 

ALKOHOLFREI 
Mineralwasser still & prickelnd 

Fruchtsäfte | Softgetränke 
Kaffeespezialitäten & Tee 

 

SPIRITS & LONGDRINKS 
Aperol Spritz 

Ramazzotti Amaro & Arancia Orange 
Linie Aquavit 

Haselnuss Geist I Mirabellen Brand I Zwetschken Likör 
Frangelico Haselnuss Liqueur I Baileys 

Gin & Tonic 
Bacardi & Cola I Whisky Bourbon & Cola 

Glenfiddich 12 
 

-Änderungen vorbehalten- 
 
 
 
 
 
 



 

 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
SUPPE 

Hummerschaumsüppchen mit argentinischer Rotgarnele 
 

VORSPEISEN 
Argentinisches Roastbeef mit Chimichurri 
Austern Fines de Claire auf Eis mit Zitrone 

Sushi-Auswahl vom Akaiten 
marinierter Sesamlachs mit Kürbisgemüse 

Wildkräutersalat mit verschiedenen Toppings und  
hausgemachtem Honig-Senf Dressing 

Rote Bete Salat mit Ziegenkäse und Walnüssen 
Baguette und Butter 

 
HAUPTGANG 

Rinderfilet [Sous vide gegart] 
Ragout vom Wild 

Confierte Entenkeule mit Orangensauce 
Kotelett vom Duroc Schwein 

Filet vom Kabeljau mit Honig-Thymianbutter 
Kürbis-Gnocchi mit Maronen I Rosmarinkartoffeln  

Gemüse der Saison 
Barolo-Jus mit winterlichen Aromen 

Kräuterschmand | Aioli 
 

DESSERT  
Apfeltarte mit Beerenragout 

Panna Colada  
Tiramisu 

Verschiedene Macarons & Pralinenlollis 
Crème brûlée mit Himbeerragout 

 
MITTERNACHTSSNACK 

Internationale Käseauswahl mit Baguette 
Berliner von der Bäckerei Bulla 

 
 
 

-Änderungen vorbehalten- 


