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RESTAURANT & LOUNGE

STEAK. WHISKY. WEIN.
EIN SOMMERABEND FUR GENIESSER.
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BEEF SEMINAR
MIT NILS JORRA

Kiichenprofi & Autor
Live-Grillen mit Profi-Grills,
Tipps, Techniken &
verschiedene Premium Cuts.
Unter anderem:
« Flat Iron Steak (US Beef)
e Tri-Tip (US Prime Beef)
« Tomahawk Steak (DE)
» weitere ausgewahlte

Beef Cuts und Beilagen

¥

Clenfiddich. | |

SINGLE MALT SCOTCH WHISKY

EXKLUSIVE
WHISKY-RARITATEN
& EINZELNE
WHISKY-COCKTAILS

Ausgewahlte Whisky-Raritaten
von Glenfiddich,

prasentiert von Markus Heinze,
Ambassador von Glenfiddich.
Whisky-Cocktails im Fokus.

WEIN VOM
WEINGUT SCHWEDHELM

Hervorragende deutsche Weine —
personlich prasentiert
und zum GenieBen.
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AUSTERN-STATION
mit passender Wein-
und Whiskybegleitung

i

BIG BEEF SEMINAR
inkl. Whisky-Cocktails &
exklusiver Whisky-Begleitung

189 ¢

>

TEILNAHME

BIG BEEF SEMINAR
inkl. Weinbegleitung

139 ¢

fur entspanntes
Sommerfeeling

LOUNGE MUSIK
DJ auf der Terrasse

OO LOCKERE ATMOSPHARE KLEINER RAHMEN
m—\ Stehen, sitzen, Maximal
austauschen, genie3en — 30 Gaste

an High Tables

RESERVIERUNG

uber unsere Homepage oder
direkt bei uns im Hotel

® 05222 /534300
@ verkauf@hof-hotels.de
@ www.hof-hotels.de



