
  

 
 
VORSPEISE                    EUR 
 

Burrata                                
Rucola l Datteltomate I Balsamico         15,9 
 
Carpaccio von Lachs und Heilbutt                
Nigiriblatt I Zitrone I Olivenöl I  
Meldon Meersalzflocken I Rosa Pfeffer                    20,9  
 
Salatvariation „Pharmacy”               11,5 
 
Hummer-Bisque                                      
aus gerösteten Hummerschalen I  
Sahne I Weißwein I Garnele am Spieß         14,5  
 

HAUPTGANG                        
 

Brust und Keule von der Oldenburger Gans 
Rotkohl I Rosenkohl I Preiselbeere  
Apfelmus I Kartoffelklöße I Jus             36 
 
Lippische Bachforelle  
in Mandelbutter gebraten I Gurkensalat  
Drillinge in Butter & Rosmarin                                26,9  
  
Ochsenbäckchen in Merlot geschmort  

Sous Vide gegart I grüne Bohnenvariation  
Kartoffelpüree                       31,9  
 
Tagliatelle  
gebratene Bio Pilze I Cherry Tomaten  
Parmesan Schaum               20,9 
+ gebratene Riesengarnelen (3 Stk.)        +9,9 
 

 
Unser Klassiker: 
Rumpsteak                
(Uruguay - 120 Tage Getreidefütterung) 
Black Angus Rind I 200g I Kräuterbutter  
handgemachte Pommes I Salat                        37,5 
  
 

DESSERT               
 

New York Cheesecake                    
Vanilleeis I Blaubeeren I Karamellcreme                        12 
 
Bratapfelcreme 
Marzipan I Apfel I Zimt I Preiselbeere         12,5 
 
Champagner Sorbet       
mit Champagner aufgegossen                                          14         

 
 
DRY AGED CUTS            EUR 
vom 600°C Grill 
 
-Von der deutschen Färse- 
 

Short Loin am Knochen                                 14,9  
ab 300g – 450g // pro 100g   
Aus der Hochrippe geschnitten, auch bekannt als Entrecôte 
            

Rib Eye am Knochen                               14,9  
Ab 300g – 600g // pro 100g  
Das Steak mit dem saftigen Fettauge 
und einer starken Marmorierung              
 
T-Bone am Knochen                        14,9 
ab ca. 750g // pro 100g 
Der mittig liegende Knochen verleiht  
dem Rumpsteak und Filet zusätzliche Geschmacksaromen  

 
Porterhouse am Knochen                       15,9 
ab ca. 950g // pro 100g 
T-Bone Steak mit höherem Filet Anteil 

 
 

WET AGED STEAK         
Filet Steak 200g              55   
Uruguay- 120 Tage Getreidefütterung – Black Angus                            

 
Rib Eye 300g                                      55  
Uruguay- 120 Tage Getreidefütterung – Black Angus                            

 
 

Alle Steak Cuts werden 
serviert mit Kräuterbutter, 
 hausgemachten Pommes 

und Grillgemüse. 
 

 

SAUCEN   
Portweinjus                   6,9 
Pfeffersauce                   5,8 

Kräuterbutter aus 8 frischen Kräutern                2,8 
Mayonnaise                           2,2 
BBQ Sauce                  3,5 
Hausgemachte Trüffel – Mayonnaise                   3,8 
Hausgemachter Cola – Ketchup                2,2 



  

 
 
Aperitif                    EUR                        
PET NAT (Schaumwein)             
Château de la Grave I Frankreich 
2021 LES CHOSES QUI Pétillant ROSÈ              0,1l I 6,9 

 
PetNat („Pétillant Naturel“) ist ein natürlich prickelnder 
Schaumwein, hergestellt nach der „Méthode 
Ancestrale“, einer der ältesten Schaumweinmethoden 
aus dem 16. Jahrhundert (Region Limoux, Frankreich). 
Die Gärung erfolgt direkt in der Flasche, wodurch 
natürliche Kohlensäure entsteht. 
Meist trocken, fruchtig und minimal verarbeitet, gehört 
zum Naturwein-Trend. 
 
 

Wein 
2020 Gemischter Satz, BIO  
Weingut Groszer I Südburgenland             0,75l I 39 
 
2021 Riesling Kabinett „Wallufer Berg Bildstock“  
Weingut J.B. Becker I Walluf I Rheingau             0,75l I 59  
 
2021 Les Sorts „Sycar” Carignan & Syrah, DOP  
Weingut Cellar El Masroig I Montsan I Katalonien 
                 0,75l I 34             
2018 Spätburgunder Spätlese „Wallufer Walkenberg“  
trocken 
Weingut J.B. Becker I Walluf I Rheingau             0,75l I 69 
 
  

 Für mehr Auswahl, fragen Sie gerne nach  
unserem Weinbuch. 

 
 

Alkoholfreie Getränke                
Coca Cola I Zero 1,8,10,13                    0,2l l 4 
Fanta 3,13                                  0,2l l 4 
Sprite 13                                  0,2l l 4 
 

Selters Medium I Still                           0,25l l 3,2 
Selters Medium I Still                           0,75l l 7,5 
 

Van Nahmen    
Apfelsaft                            0,25l l 4,8 
Apfelschorle                            0,33l I 5,4  
Rhabarbernektar                           0,25l l 4,8 
 

Schweppes 
Ginger Ale 1,5                                  0,2l l 4 
Bitter Lemon 3,11,13                                 0,2l l 4 
Tonic Water 11                                  0,2l l 4 

 
 
Kaffeespezialitäten & Tee             EUR                        
Espresso-Caffe Allégretto 10 

Café Creme 10                           3,6 
Espresso 10                           3,1 
Doppelter Espresso 10                          4,2 
Cappuccino 10,g,p                          4,3 
 
Tee by Ronnefeld                          4,5 
Darjeeling Summer Gold l English Breakfast l  
Green Dragon l Morgentau l Refreshing Mint l Cream 
Orange l Fruity Camomile I Sweet Berries 
 
 

Time for a Beer               
Vom Fass 
Radeberger Pilsener a                             0,3l l 4,4 
                                     0,4l l 5,8 
 

Walter´s BIO Landbier a                             0,3l l 4,4 
                                            0,4l l 5,8 
 

„Das Helle“ von Tilmans a                            0,5l l 6,8  
Aecht Schlenkerla Rauchbier a                            0,5l l 6,6 
„Der Weizen“ von Tilmans a                            0,5l l 7,2 
 Brew Dog Punk IPA a              0,33l I 4,2 
 
 

Alkoholfreies Bier              
Ü NN IPA „Über Normal Null“ a                          0,33l l 4,2  
„Mit ohne“ Weizen von Tilman a                          0,5l l 7,2  
 
 

Kräuter 2cl                     
Ramazzotti                           4,5 
Averna                            4,5 
Fernet Branca              4,5 
Jägermeister               3,5 
Underberg                 3 
 

Walter´s Special Unser Pharmacy Schnaps aus 

dem Reagenzglas                     3 cl I 4 
 
 
 
 

Das Team vom Restaurant 
wünscht Ihnen schöne 

Weihnachtstage. 


